
 

     Máquinas para preparar alimentos que vendemos 

Deshidratador de alimentos grande  

Art. It 395 

Para casi todos los productos alimenticios  

Que incluye, setas, champiñón frutas, verduras pescados, hierbas, etc. 

Fácil de usar y limpiar  

Las charolas de depositan en carros para su secado  

Todo lo que se va a deshidratar tiene que estar lavado  

Cortado en rodajas y/o cubicado dependiendo la  

Presentación que le quieran dar  

La circulación dl aire caliente dentro dl deshidratador  

Se realiza con muy bajo nivel de ruido del ventilador de flujo axial anti- alta temperatura y cuenta con un 

sistema de control automático de temperatura  

El deshidratador por la parte interior es de aceo-inox y por fuera es de acero al carbono, 

Producción     100 kg / hora -energía    1.8 kW -consumo de vapor 72 kg/h 

Volumen de aire 13.800 m3 -charolas   192 - carros de secado   8 

Dimensiones      4460 de ancho x2200 de profundidad x2290mm de alto 

 

 



 

 


